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Yurt disi Faaliyet Konsepti

* Deliciously Turkiye: Classics of Turkish Cuisine
 Hedef: Tirk mutfaginin temelini olusturan en bilinen recete ve pisirme
tekniklerini 6ne cikartmak; yurt disi kamuoyuna yonelik Turk Mutfagi algisini
ve marka imajini pekistirmek.
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Ana Tema
Tirk Mutfagi Klasikleri

Amacg:

e Turk mutfaginin temel taslarini olusturan klasik yemekleri, diinyanin doért bir yanina tanitmak.

e Turk mutfaginin yalnizca bir yemek kiltirG degil, bir halkin tarihini, geleneklerini ve yasam bicimini
yansitan bir miras oldugunu kutlamak.

e Tark mutfaginin klasik yemeklerini geng nesillere tanitmak ve bu geleneksel yemeklerin tariflerini, pisirme
yontemlerini 6gretmek.

* Yurt disinda Turkiye'nin yurt disina yonelik gastronomi markasi “Deliciously Tiirkiye”nin tim degerleriyle
tanitilacagi etkinlikler.
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Klasik Turk Mutfagi Konsept Hikaye Metni

Turk mutfaginin klasikleri, yani mercimek c¢orbasindan kuru fasulye ve pilava, dolmadan hosafa uzanan
recetelerimiz, tartismasiz Turkiye’de her evde siklikla pisirilen yemeklerdir. Ulkemizin her bolgesinde hazirlanan bu
yemeklerin ortak bir 6zelligi kolayca bulunabilen malzemelerle yapilabilmeleridir.

Saghkl, besleyici ve inanilmaz lezzetli olan bu yemeklerin bir diger ortak ozelligi ise; aile sicakligini
yansitmalarndir. Bu yemekler; bizim i¢in cok mihim degerlerimiz olan, misafirperverlik, beraberlik ve birligin gergek
ornekleridir. Mutfaktaki hazirlhiktan yemek masasindaki tathlarin son lokmasina kadar aileleri, arkadaslari, komsulari
ve misafirleri bir araya getirirler.

Turk mutfagl yalnizca cografyamizin comertligini degil, ayni zamanda insanlarimizin, ailelerimizin ve nesillerimizin
comertligini de yansitiyor. Mutfagimiz, farkh kiiltiirlerin masalarimizda bir araya geldigi ve 6nyargisiz bir sekilde
birbirlerini tanidigi misafirperverligimizin gergek bir temsilidir. Bu yilki temamizda klasik yemeklerimizi
tanitirken, yalnizca aile ve arkadaslari degil, ayni zamanda daha 6nce hi¢ tanismamis insanlari da bir araya
getiren Tirk ev yemeklerinin birlestirici giicinli de vurgulayacagiz. Yaygin malzemeler ve akilli tekniklerle yapilan
ev yapimi klasiklerin nesiller boyunca nasil aktarildigina ve samimi bir sofra kurmanin gecmisi ve buglni
onurlandiran "ziyafetler" yaratabilecegine odaklanacagiz. Kendisi de bir varis noktasi olabilen Turk kiltlrine lezzetli
bir yolculugun hikayesini anlatacagiz.
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Klasik Turk Mutfagi Konsept Hikaye Metni

Turkiye’'nin kokli mutfak kaltirld her 6glinde kendini hissettirir. Higbir seyin ziyan edilmedigi, dengenin 6n planda oldugu ve
tariflerin birer aile mirasi gibi 6zenle aktarnldigi bu kiiltiirde, her yorenin sesi ayri ayn duyulur. Ege kiyilarinin zeytinyaglilari,
GlUneydogu’nun baharatla zenginlesen yemekleri, Orta Anadolu’nun yogurtla bitlinlesen lezzetleri ve Karadeniz’'in denizden
gelen tatlar, bu baylik mutfak birikiminin dogal parcalaridir.

Kuzineli kéy mutfaklarindan sebze ve meyve kokularinin birbirine karistigi mahalle pazarlarina uzanan sofralarimizda, Tirk
mutfaginin klasik yemekleri her zaman sadece karin doyurmaktan daha fazlasi olmustur. Bir arada olmanin, birlikte tiretmenin,
aktarmanin ve paylasmanin yollarini da gosterir.

ister bir bazlama icin hamur yogurmak, ister mevsim sebzelerinden sabirla tursu yapmayi 6grenmek veya sevdiklerinizle bir kase
sicak mercimek corbasi paylasmak olsun; paylasilan tim gelenekler aileleri birbirine baglayan deneyimlerimizdir. Dolma, tepsi
boregi ya da kisir gibi tarifler, yalnizca lezzet degil; nesilden nesile, ustadan ¢iraga aktarilan birer yasanmighk, birer hatiradir.
Bu yemekler ayni zamanda giindelik hayatin icindeki kutlamalarin, mevsimsel dongllerin ve evde pisen yemekle gelen huzurun
da tasiyicisidir.

Turk mutfaginin klasik yemekleri, gegmisten bugiine aktarilan bilgi ve gelenegin canli birer kanitidir. Bizi biz yapan bu tarifler,
gorlnuste sade ama 6zlnde incelikle islenmis bir mutfak bilgisinin Grintdir. Her lokmasinda emegi, sabri ve sevgiyi duyumsatir.
Buglin hala neyi, nasil pisirdigimizi belirleyen bu birikim; yalnizca sofralarimizi degil, birlikte yasama kultirimuzi de beslemeye
devam ediyor.



